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FORSCHUNG FUR MEHR

LEBENSQUALITAT

Das Technologie-Transfer-Zentrum (ttz) Bremerhaven ist ein unabhangiger Forschungsdienstleister und
betreibt anwendungsbezogene Forschung und Entwicklung. Unter dem Dach des ttz Bremerhaven arbeitet

ein internationales Experten-Team in den Bereichen Lebensmittel und Ressourceneffizienz.

1987 wurde der Verein zur Forderung des Technologietransfers an
der Hochschule Bremerhaven e. V. gegriindet, um die Hochschule
Bremerhaven bei ihren Transferaktivitaten zu unterstitzen. Unter
dem Dach des Tragervereins hat sich das ttz Bremerhaven stetig
weiterentwickelt und verfolgt nach wie vor das Ziel, mit seinen
Aktivitaten den Strukturwandel Bremerhavens und der Region
positiv zu beeinflussen. In sechs Kompetenzfeldern arbeitet das
ttz Bremerhaven an Fragestellungen, die sich an den Bedarfender
regionalen Wirtschaft und den Forschungsgebieten der Hochschule
Bremerhaven orientieren.

Kundenspezifische, marktgerechte und kosteneffiziente Produkt-
und Verfahrensinnovationen flr die Lebensmittelindustrie und
verwandte Branchen sind unsere Kernkompetenz. Uber ein
weitverzweigtes internationales Netzwerk haben wir Zugang zu
Expertenwissen fiir hochspezialisierte Fragestellungen. Hiirden
und Hindernisse bei der ErschlieBung neuer Markte werden mit der
Unterstitzung von Partnern vor Ort einfacher tberwunden. Lokal
und regional ist das ttz eng verbunden mit der Wirtschaft und den
wissenschaftlichen Einrichtungen der Region. Das ist die Basis
fur die qualitativ hochwertige Zusammenarbeit bei zahlreichen
Projekten.

Auf 1000 Quadratmetern Technikumsflache stehtim
ttz Bremerhaven modernste Anlagen- und Labortechnik fr
\ersuche sowie industrielle Upscales bereit.

Wir sind der Motor flr Innovationen. Unsere Maxime ist die
Forschung fiir mehr Lebensqualitat. Gemeinsam mit Unternehmen
bringen wir Forschungsergebnisse zur Anwendung.

Besonders kleine und mittelstandische Unternehmen setzen ihre
Ressourcen gezielt ein. Die Auslagerung von Forschungs- und
Entwicklungsaufgaben an spezialisierte Dienstleister wie das ttz
Bremerhaven, halt ihnen den Ricken fir das Kerngeschaft frei,
Bestandige Innovation braucht neues Wissen und erfordert eine
Strategie, die den einzelnen Akteur am Markt unverwechselbar
macht. Daflr ist Pionierarbeit unerldsslich — eine Partnerschaft
auf Augenhdhe erleichtert diesen Schritt.

Mit einem hochspezialisierten Team optimiert das ttz Bremerhaven
die Zusammensetzungen bestehender Produkte und/oder
modifiziert Prozesstechnik. So wird eine neue Qualitatsstufe erreicht,
Ablaufe werden rationalisiert, Ressourcen effizienter genutzt,
bessere Produkte erzeugt und Kosten reduziert. Modulare Losungen
erdffnen nach der erfolgreichen Entwicklungszusammenarbeit

neue Perspektiven fiir Unternehmen, deren Ziel die bestandige und
nachhaltige Weiterentwicklung ist.




EXPERTENWISSEN FUR IHRE INNOVATIONSVORHABEN

LEBENSMITTELTECHNOLOGIE

Physik rein — Chemie raus: Mit neuen
Technologien zum Erfolg! Wir machen das
natdrlich vorhandene Potenzial pflanzlicher
Rohstoffe nutzbar. Wasserbindung,
\ernetzungseigenschaften, Textur, Aroma-
bildung und viele weitere funktionelle
Eigenschaften konnen gezielt gesteuert
werden. Insbesondere im Bereich der
Backerei- und Getreidetechnologie haben
wir in den vergangenen Jahren zahlreiche
Innovationen in die Praxis umgesetzt,

wie beispielsweise neuartige Auftau- und
Gefrierverfahren.

AQUAKULTUR & WASSER

Aquakultur ist der am schnellsten
wachsende Sektor der Lebensmittel-
produktion und erzeugt hochwertige und
gesunde Lebensmittel. Damit Aquakultur
einen entscheidenden Beitrag zur globalen
Erndhrungssicherheit leisten kann, muss
dieses Wachstum nachhaltig gestaltet
werden. Das ttz Bremerhaven unterstitzt
seine Kunden und Partner dabei mit seiner
umfangreichen Expertise und Ausstattung,
um die notwendigen Prozesse aktiv zu
gestalten.

BIOOKONOMIE

Im Kompetenzfeld Biookonomie befassen
wir uns in nationalen und internationalen
Projekten mit der Biomasseproduktion
und -nutzung in fester, flissiger

und gasformiger Form. Hierbei wird

eng verknupft mit Unternehmen
zusammengearbeitet, um flr die Praxis
relevante Verfahren und Technologien

zu entwickeln. Dabei werden vielfaltige
Stoffstrome vom Klarschlamm bis zum

Holzhackschnitzel ganzheitlich betrachtet.
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UNSERE SECHS KOMPETENZFELDER IM UBERBLICK

ANALYTIK

Im Kompetenzfeld Analytik zur Prozess-
optimierung werden Methoden zur Analyse
von Produkt- und Rohwareneigenschaften
kundenspezifisch ausgewahlt, bei Bedarf
adaptiert oder auch neu entwickelt. Die
Starke des ttz Bremerhaven ist es, die
Analytik als Bestandteil einer ganzheitlichen
Produkt- und Prozessbetrachtung zu
verstehen und den Zusammenhang
zwischen molekularer Zusammensetzung
und Funktionalitat in den Fokus zu stellen.

SENSORIK

Im Sensoriklabor des ttz Bremerhaven
bewerten zielgruppenspezifisch eingela-
dene Verbraucher unter standardisierten
Bedingungen neue Produkte. Getestet
werden die sensorischen Eigenschaften
von Lebensmitteln oder Kosmetik, die
\erpackungsgestaltung oder die
Konzeptinnovation. Au3erdem arbeiten
speziell geschulte Expertenpanels mit
Hilfe von beschreibenden Priifungen und
Unterschiedsprifungen die wichtigsten
Produkteigenschaften heraus. Flr neue
Kompetenzen in Ihrem Unternehmen
bieten wir speziell angepasste Schulungen
zum Aufbau oder zur Pflege einer
betriebsinternen Sensorik an.

VERFAHRENSTECHNIK

Das Kompetenzfeld VVerfahrenstechnik
zum Energie- und Stofftransport bietet
Leistungen in der Verfahrensauslegung
und -bewertung. Dazu gehort die
verfahrenstechnische Optimierung

von Anlagen und Prozessen. Auch

die Neuentwicklung und konstruktive
sowie apparative Auslegung von
Prototypen oder Pilotanlagen bis hin zu
ganzen Produktionsstral3en ist Teil der
Verfahrenstechnik. Prozesssimulation
und Energieeffizienz spielen dabei die
entscheidende Rolle.




LEBENSMITTELTECHNOLOGIE

Die Produktion von Lebensmitteln ist in einem standigen Wandel.
Verbraucherwiinsche und neue Trends sorgen dabei fiir einen
stetigen Bedarf an innovativen und praxisnahen Lésungen. Wir
verkniipfen aktuelle Erkenntnisse aus der Wissenschaft mit einem
breiten, anwendungsbezogenen Expertenwissen von Praktikern
der Lebensmitteltechnologie.

Als international agierendes Forschungsinstitut ist das ttz Bremerhaven
fuhrend im Bereich der Bdckerei- und Getreidetechnologie. Die
Entwicklung innovativer Prozesse (z. B. Garen, Kiihlen, Kneten) und
deren Steuerung gehoren dabei genauso zu unserem Portfolio, wie die
analytische Charakterisierung vom Rohstoff bis zum Endprodukt.

In unserem Technikum stehen neben einer modern ausgestatteten
Versuchsbackerei auch zahlreiche Versuchsanlagen und Prototypen
aus aktuellen Forschungsvorhaben zur Verfiigung. Die Verkntpfung
von Prozessdaten mit den analytischen Parametern interpretieren wir
und konzeptionieren eine intelligente Prozesssteuerung — auch an lhr

Unternehmen angepasst.

Verfahrens- und Rezepturentwicklungen im Bereich Extrusions-
technologie kdnnen an drei unterschiedlichen Extrudern mit
kontinuierlicher Trocknungseinheit durchgeftihrt werden. Nutzen

Sie unser Know-how fiir die Entwicklung von Futtermitteln (z. B.
Fischfutter), Cerealien, Snackprodukten oder Proteintexturaten (TVP).

Weitere Schwerpunkte unserer Arbeit sind die Gewinnung und
Funktionalisierung von Pflanzenproteinen, die Fermentation sowie
das Enzymmanagement. Nebenstrome der Lebensmittelindustrie
sind fir uns eine wertvolle Rohstoffquelle. Unsere Innovationen
finden Sie zum Beispiel in veganen oder glutenfreien clean-label
Produkten. Ebenso profitiert die fleisch- und fischverarbeitende
Industrie von neuen Zutaten und Verfahren.

Wir unterstitzen Sie bei der Steigerung der Ressourcen- und Energie-
effizienz im Unternehmen. Damit mdchten wir einen Beitrag flr

eine zukunftsorientierte und verantwortungsbewusste Lebens-
mittelproduktion leisten.

Kernkompetenzen Lebensmitteltechnologie

» Handwerkliche und industrielle Herstellung von Backwaren
Heil3- und Kaltextrusion

Nutzung pflanzlicher Ressourcen als funktionelle Komponenten

Fermentation und Enzymmanagement
» Vor-Ort-Analysen und wissenschaftlich-technologische
Umsetzung in der Produktion

Steigerung der Ressourcen- und Energieeffizienz im Unternehmen

AQUAKULTUR UND

WASSERAUFBEREITUNG

Aquakultur ist der am schnellsten wachsende Sektor der
Lebensmittelproduktion und erzeugt hochwertige und gesunde
Lebensmittel. Damit Aquakultur einen entscheidenden Beitrag zur
globalen Ernahrungssicherheit leisten kann, muss das Wachstum
nachhaltig gestaltet werden. Das ttz Bremerhaven unterstiitzt seine
Kunden und Partner dabei mit seiner umfangreichen Expertise und
Ausstattung, um die notwendigen Prozesse aktiv mitzugestalten.

Das ttz Bremerhaven verfiigt tber die entsprechenden Fachkennt-
nisse in den Bereichen Verfahrenstechnik, Lebensmitteltechnologie,
Umweltwissenschaften und Wirtschaftswissenschaften.

Ebenfalls bietet das ttz Bremerhaven der Industrie sowie
Forschungspartnern eine ausgezeichnete Infrastruktur:

= Extruder und Pelletierer zur Herstellung von Futtermitteln

= Konstruktion mit Autodesk Inventor

= Prozesssimulation mit ANSYS CFX

= \/oll ausgestattetes Sensoriklabor fir Verbraucherakzeptanztests,
sensarische Profilerhebungen und Qualitatsmessungen

Durch die Leitung zahlreicher nationaler und internationaler
Projekte und Netzwerke im Bereich Aquakultur ist das ttz
Bremerhaven exzellent vernetzt. Ein wesentlicher Vorteil ist
seine Lage im Zentrum der deutschen fischverarbeitenden
Industrie im Bremerhavener Fischereihafen.

Das macht das ttz Bremerhaven zu einem verlasslichen
Ansprechpartner fir Unternehmen und Forschungseinrichtungen
aus den Bereichen Aufzucht, Technologieentwicklung,
Futtermittelherstellung, Verarbeitung und Vermarktung von
Fisch- und Meeresfriichten.

Wasser in exzellenter Qualitat ist Grundvoraussetzung fir die
Aquakultur, aber auch in vielen anderen industriellen Prozessen.
Der ressourcenschonende Umgang mit Wasser ist heute
notwendig, damit auch zukinftig Wasser in exzellenter Qualitat
verfligbar ist. Das ttz Bremerhaven hat sich spezialisiert auf
Prozesse zur Wasseraufbereitung und Wasserwiederverwendung.

Kernkompetenzen Aquakultur und Wasseraufbereitung

» \erarbeitung neuer Roh- & Reststoffe

» Extrusion von Futtermitteln

» Wasseraufbereitung & Wasserwiederverwendung
= Biosensortechnologie

» Produktqualitat

» Marktanalyse und Konsumentenforschung




BIOOKONOMIE

Biomasse ist einer der wichtigsten erneuerbaren Rohstoffe und
Energietrager. Ein groRer Vorteil ist die Speicherbarkeit und die
gezielt geregelte Nutzung. Organische Stoffe pflanzlichen oder
tierischen Ursprungs, die biologisch abbaubar sind, werden im
Allgemeinen als Biomasse bezeichnet. Sie reichen von fester,
fliissiger bis hin zu gasformiger Form und kdnnen beispielsweise
aus Brennholz, Rest- und Abfallprodukten, sowie Olen, Klar- und
Deponiegasen oder Garsubstraten bestehen.

Am ttz Bremerhaven hat die Entwicklung der innovativen Nutzung
und Behandlung von Biomasse in ihren verschiedenen Formen
eine lange Tradition. Im Kompetenzfeld Biodkonomie wird dieses
Wissen geblindelt und neue Ideen werden generiert. Experten des
ttz Bremerhaven arbeiten mit internationalen und nationalen
Partnern an der Entwicklung und Optimierung von Verfahren und
Technologien zur stofflichen wie auch energetischen Nutzung

jeglicher Biomasse.

Durch den globalen Wandel des Rohstoff- und Energiesektors
spielen Themen wie Landnutzung, Ressourcenschutz, effizienter
Ressourceneinsatz und die Verwertung von Rest- und Abfallstromen
eine wichtige Rolle. Dank umfangreicher Expertise und Know-how,
erarbeitet das ttz Bremerhaven gemeinsam mit seinen Partnern

inhaltsstarke Konzepte und Losungen zu aktuellen Problemstellungen.

Das ttz Bremerhaven deckt verschiedene Kernkompetenzfelder
in den Bereichen der Ingenieur- und Naturwissenschaften ab und
verfligt Uber ein groRes internationales Netzwerk an Kontakten
in Forschung und Wirtschaft. Dadurch wird eine umfassende und
thementbergreifende Zusammenarbeit gewdhrleistet.

Kernkompetenzen Biookonomie

» Innovative Konversions- und Wiederverwertungskonzepte

» Design und Entwicklung von Prototypen und
Verarbeitungsverfahren

» Optimierte Produktionsmethoden

» Konzeptionierung von optimierten dezentralen
Biomassewertschopfungsketten

» Marktanalysen

» [nitiilerung und Betreuung von Forschungsprojekten

ANALYTIK ZUR

PROZESSOPTIMIERUNG

Die sichere und effiziente Herstellung von Industrieprodukten
setzt voraus, dass der Zusammenhang zwischen Rohwaren-,
Zwischenprodukt- und Endprodukteigenschaften sowie
Prozessparametern bekannt ist. Das Kompetenzfeld Analytik
zur Prozessoptimierung unterstiitzt Unternehmen dabei,
Kundenerwartungen an die eigenen Produkte in messbare
GroRen zu libersetzen. Hierfiir werden bestehende Mess-
methoden ausgewadhlt und falls ndtig adaptiert; im Bedarfsfall
werden auch neue Methoden entwickelt.

Im Rahmen von Prozessanalysen werden Rohwareneigenschaften
und Prozessparameter identifiziert, die als Schlissel zur Erreichung
der gewlinschten Endproduktmerkmale fungieren. Es werden
Konzepte zur Uberwachung dieser Parameter und Eigenschaften
erarbeitet. Sofern wichtige Rohwarenmerkmale schwanken - zum
Beispiel aufgrund natlrlicher Gegebenheiten -, konnen Verfahren
zur flexiblen Anpassung der Prozessparameter entwickelt werden,

die diese Schwankungen kompensieren.
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Die Starke des ttz Bremerhaven ist es, die Analytik als Bestandteil
einer ganzheitlichen Produkt- und Prozessbetrachtung zu verstehen.
Der Zusammenhang zwischen molekularer Zusammensetzung

und Funktionalitat steht im Fokus. So gelingt es uns, optimale und
individuelle Losungen zu entwickeln.

Umgesetzt wird dieses Konzept durch ein interdisziplinares

Team aus Chemikern und Verfahrenstechnikern mit besonderem
Anwendungswissen in der Lebensmittelverarbeitung und den
Umwelttechnologien. Unser Labor ist in den Bereichen Nass-Chemie,
Chromatografie, physikalische Analytik und Mikrobiologie sehr gut
ausgestattet. Zusatzlich verflgen wir tber ein starkes Netzwerk
externer Partner. Die Technologieentwicklung und die sensorische
Produktcharakterisierung erfolgen durch die enge Zusammenarbeit
mit den weiteren Kompetenzfeldern des ttz Bremerhaven. Dabei
werden statistische Werkzeuge verwendet, um Zusammenhange zu
analysieren und so sichere Spezifikationen und Prozessvorgaben zu

erstellen.

Kernkompetenzen Analytik zur Prozessoptimierung

» Nass-Chemie, Chromatografie, physikalische
Analytik und Mikrobiologie

» Inline-Messtechnik

= Interpretation analytischer Daten im Kontext
von Verarbeitungsprozessen

» Erstellung von Analyseplanen sowie von
Rohwaren- und Endproduktspezifikationen




SENSORIK

Im Sensoriklabor des ttz Bremerhaven unterstiitzen wir Sie bei der
Produktentwicklung mit allen Sinnen. Ob in Konsumentenstudien,
geschulten Expertenpanels oder mit sensorischen Schulungen -
wir bieten Ihnen sensorische Analysen fiir einen optimalen
Produkterfolg.

Zielgruppenspezifisch eingeladene Verbraucher bewerten unter
standardisierten Bedingungen die sensorischen Eigenschaften von
Lebensmittelprodukten oder Kosmetik, die Verpackungsgestaltung
oder die Konzeptinnovation. In Akzeptanz- oder Praferenztests
.messen” wir die Beliebtheit Ihrer Produkte und geben
Handlungsanweisungen zur Optimierung. Zusatzlich flihren wir
Einzel- und Gruppeninterviews zum Produktkonzept, Design und zur
Funktionalitat Ihrer Produkte durch.

Neben der Konsumentenbefragung im Sensoriklabor bieten wir mit
unserer App "Y'amee” Home-use-Tests fur die Akzeptanzbeurteilung
in gewohnter hauslicher Umgebung und zu jeder Zeit an. Die App
generiert unmittelbares Verbraucherfeedback fir Lebensmittel,
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Kosmetika und andere Konsumgtter sowie Dienstleistungen. Sie ist
auch unterwegs, auf Messen oder in der Gastronomie einsetzbar.

Mit Hilfe von beschreibenden Prifungen und Unterschiedsprifungen
erarbeiten speziell geschulte Expertenpanels fir Sie die wichtigsten
Produkteigenschaften heraus. Auf diese Art werden Standards
gebildet oder die sensorische Mindesthaltbarkeit ermittelt.

Fir neue Kompetenzen in Ihrem Unternehmen bieten wir speziell
angepasste Schulungen zum Aufbau oder zur Pflege einer
betriebsinternen Sensorik an. Firmenspezifische Fragestellungen,
Produkte und Rohstoffe werden in die Schulungen integriert, um eine
effektive Ubertragung auf die Arbeit mit den eigenen Produkten zu
sichern. Zusitzlich erfolgt die Uberpriifung der eigenen sensorischen
Fahigkeiten.

In nationalen wie internationalen Projekten sammeln wir die neuesten
Erkenntnisse und verknipfen uns interdisziplinar mit anderen
Fachrichtungen wie Medizin, Informatik oder Landwirtschaft.

Kernkompetenzen Sensorik

» Konsumentenstudien
» Produktprofilierungen
» Sensorische Schulungen
» \lerknipfung sensorischer Eigenschaften
mit Prozessparametern
» Sensorik von Brot & Backwaren sowie Fisch & Fischprodukten

VERFAHRENSTECHNIK ZUM
ENERGIE- UND STOFFTRANSPORT

In allen Produktionsbetrieben sind die Produktionsverfahren von
entscheidender Bedeutung fiir den Erfolg des Unternehmens. Eine
optimale Auslegung und Optimierung der Prozesse und der Einsatz
innovativer Verfahrenstechnik steigern die Produktqualitat und
senken Energie- und Produktionskosten.

Die Auslegung, Konstruktion, Inbetriebnahme und Optimierung
von Anlagen und Prozessen ist die Kernkompetenz des ttz
Bremerhaven im Bereich Verfahrenstechnik zum Energie- und
Stofftransport. Die Mitarbeiter unterstltzen mit ihren Fahigkeiten
nicht nur bei der Durchflihrung von Forschungsprojekten, z. B.
beim Bau und der Evaluierung von Prototypen oder der Simulation
von Mehrphasen-Stromungen in Apparaten. Auch fur die Industrie
bietet das Kompetenzfeld wertvolle Leistungen bei der Bewertung
und Optimierung von Anlagen bzw. Verfahren. So wurden bereits
erfolgreich fluid-dynamische Verbesserungen und energetische
Optimierungen von Produktionsprozessen bei verschiedenen Kunden
vor allem aus der Lebensmittelbranche, der Bioverfahrenstechnik

(v. A. Biogas) und der Wasseraufbereitung implementiert.

Die folgenden Leistungsangebote bilden die Kernbereiche im

Kompetenzfeld Verfahrenstechnik zum Energie- und Stofftransport

Technische Auslegung von Verfahren, Prototypen und Anlagen
im technischen Mal3stab

Verfahrenstechnischer Scale-up /Scale-down

Bewertung der verfahrenstechnischen Funktionalitat von
\erfahren, Prototypen und kompletten Produktionsanlagen
Stromungs- und Warmelbergangssimulationen,
Stromungsoptimierung

Durchfiihrung von Energie-Analysen, Entwicklung von
Optimierungsmaflnahmen, Energie- + Stoffstrom-Messungen
Erstellung von Corporate und Product Carbon Footprints sowie
Wasser-FuRabdriicken

Entkeimung und Desinfektion (eigenes mikrobiologisches Labor
der Schutzstufe S2, UV- und Ozontechnologie)
Membrantechnologie (Teststdnde fir Mikro-, Ultra- und
Nano-Filtration sowie Umkehrosmose, Elektrodialyse und
Membrandestillation/Membrankristallisation)
Nachhaltigkeitsbewertung

Kernkompetenzen Verfahrenstechnik

Auslegung und Bewertung von Verfahren, Prototypen und
groBtechnischen Anlagen

Stromungs- und Warmetbergangssimulationen
Energieeffizienz- und Nachhaltigkeitsanalysen (z. B. CO,-FuRabdruck)
innovative Anwendungen von Membranverfahren in
Stofftrennaufgaben

Entwicklung und Implementierung von Entkeimungsverfahren
Verwendete Software: ANSYS CFX, FLuent, AutoDesk
Inventor, MatLab, Umberto/ecoinvent v3.0
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SEIT MEHR ALS 30 JAHREN

IM GESCHAFT

Dank unserer weitreichenden Erfahrung im Bereich der anwendungsorientierten Forschung und Entwicklung
(F&E) kennen wir das Geschaft sehr gut. So konnen wir Sie kompetent bei Ihren Innovationsvorhaben begleiten.
Ganz gleich, ob es dabei um eine neue Rezeptur oder komplexe Forschungsvorhaben geht.

Das ttz Bremerhaven gehort seit Jahren zu den gefragtesten
Kooperationspartnern im Zentralen Innovationsprogramm
Mittelstand (ZIM) des Bundesministeriums fiir Wirtschaft und
Energie (BMWi).

Als autorisiertes Beratungsunternehmen im Forderprogramm
go-innovativ (ebenfalls BMWi) sind wir auch fiir kleinere Unter-
nehmen der kompetente Ansprechpartner zur Umsetzung von
Innovationsvorhaben.

Zudem initiieren und koordinieren wir seit vielen Jahren Unter-
nehmensnetzwerke auf nationaler und internationaler Ebene
und arbeiten im Auftrag verschiedener Regierungs- und Nicht-
Regierungsorganisationen im Bereich der Entwicklungszusam-
menarbeit.

Aufgrund unserer langjdhrigen F&E-Aktivitaten auf europaischer
Ebene sind wir international sehr gut vernetzt und finden
schnell die richtigen Ansprechpartner, wenn zusatzliche

Expertise gefragt ist.




LEISTUNGSANGEBOT

Innovationsmanagement
\/on der Ideenentwicklung bis zur Umsetzung begleiten wir Sie bei
Ihren Innovationsvorhaben.

Technologietransfer
Die Ergebnisse unserer Forschungsprojekte bringen wir zusammen
mit Industriepartnern zur Anwendung.

Forschung und Entwicklung

Wir beherrschen die komplexen Strukturen der Forschungsforderung,
sind Uberdurchschnittlich erfolgreich bei der Antragstellung und setzen
so Vorhaben jeder Gro3enordnung um.

Auftragsforschung
Kleinere Projekte oder Projekte, die schnell zur Marktreife des
Produktes oder Verfahrens fiihren sollen, setzen wir in direkten

Kooperationen mit der Industrie und dem Handwerk um.

Entwicklungszusammenarbeit

Unsere Expertise setzen wir gezielt in Vorhaben der
Entwicklungszusammenarbeit von Regierungs- und Nicht-
Regierungsorganisationen ein.

Netzwerkmanagement
Als erfahrene Netzwerkmanagementorganisation kannen wir
auf einen grol3en Kreis an Kooperationspartnern zugreifen.

Training und Weiterbildung

Unser Wissen geben wir in Form von speziell auf die Kunden
angepassten Workshops, Seminaren, Schulungen oder
Fachvortragen weiter.




ttz Bremerhaven Fon: +49 471 80934-200
Am Lunedeich 12 Fax: +49 471 80934-299
27572 Bremerhaven info@ttz-bremerhaven.de

www.ttz-bremerhaven.de




