
Das ttz Bremerhaven ist ein Forschungsdienstleister und betreibt 
angewandte Forschung und Entwicklung in den Bereichen  Lebensmittel 
und Ressourceneffizienz. Seit mehr als 30 Jahren unterstützen unsere 
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter erfolgreich Unternehmen dabei, 
kreative und innovative Lösungen für Neuprodukte umzusetzen.

Unsere Innovationsworkshops sind ein Produkt der Erfahrungen, die wir 
im Rahmen unserer Forschungsaktivitäten und mit den unterschiedlichen 
Kunden und Kooperationspartnern der Lebensmittelwirtschaft 
gesammelt haben. Durch Einblicke in verschiedenste Themen 
und  wechselnde Anforderungen gelingt es uns, maßgeschneiderte 
Workshops anzubieten.

Wir bieten kundenspezifische Innovationsworkshops zur Produkt- 
und Verfahrensentwicklung, individuell ausgearbeitet von unseren 
Expertinnen und Experten, angepasst auf die Bedürfnisse Ihres 
Unternehmens. 

Warum? Wir möchten Ihrem Unternehmen zu mehr Innovationskraft, 
Effizienz und Nachhaltigkeit verhelfen!

Wie? Wir bündeln unser fächerübergreifendes Know-How mit unserer 
Leidenschaft neue Wege zu gehen und dem Fachwissen aus unseren 
Forschungs- und Entwicklungsaktivitäten, um innovative Lösungen für 
die Lebensmittelwirtschaft zu entwickeln.
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Mehrwert für Ihr Unternehmen
• Zielgerichtete Unterstützung bei der 

Produktentwicklung

• Konkrete Impulse für Ihr Produktportfolio

• 360°-Übersicht zu Ihrem Thema

• Ideen für die nachhaltige und wertschöpfende 
Nutzung von Nebenströmen Ihrer Produkte

• Zugang zu aktuellen Entwicklungen der 
Lebensmitteltechnologie

ttz Bremerhaven

INNOVATIONSWORKSHOPS
PRODUKTENTWICKLUNG
LEBENSMITTELWIRTSCHAFT



 
 

ttz Bremerhaven

Am Lunedeich 12 
27572 Bremerhaven

Ansprechpartnerinnen: Beate Hajek und Frida Köning

Fon: +49 471 80934-200                                                      
info@ttz-bremerhaven.de 

Das Konzept unserer Innovationsworkshops

Unsere Workshops sind individuell konzipierbar und können z. B. 
Vorträge und Produktverkostungen beinhalten. Wir stellen Ihr Produkt 
in den Mittelpunkt und Sie lernen durch uns völlig neue Sichtweisen 
kennen. Oder wir erarbeiten gemeinsam, wie das Produktionsverfahren 
in Bezug auf Zeit und Ressourcen optimiert werden kann.

Der Mehrwert für Ihr Unternehmen

Wir liefern Impulse für Ihr Produktportfolio, informieren über neueste 
Trends und Technologien der Lebensmittelverarbeitung sowie die 
Verwendung alternativer Rohstoffe und leiten daraus gezielt konkrete 
Konzepte für Ihre Zwecke ab. Wir nehmen Ihre Nebenströme unter die 
Lupe und schauen nach alternativen Verwertungsmöglichkeiten. Mit 
Fachexpertise, Branchenkenntnis und Kreativität erarbeiten wir Ideen 
für Sie.

Exemplarischer Workshopablauf
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SCHRITT 1

Wir verabreden einen 
Beratungstermin und 
besprechen mögliche 

Workshop-Themen (z. B. 
Trends oder Nebenströme).

 
www.ttz-bremerhaven.de

SCHRITT 4

Der Workshop findet statt, 
wir bereiten diesen nach 
und übergeben Ihnen die 
entwickelten Ideen und 

Konzepte. 

SCHRITT 3

Sie gehen Ihrem 
Tagesgeschäft nach, stehen 

für Rückfragen zur Verfügung. 
Wir bereiten Ihren Workshop 

nach Maß vor.

SCHRITT 2

Wir gehen in die Planung, 
erarbeiten ein Konzept 

und vereinbaren den 
Wunschtermin und -ort mit 

Ihnen.


